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Adobo di Gamberi
Hummus Tonnato
Catalana Esotica

Bruschetta MARRO

Crunch Lobster
Causa de Polpo

Carpaccio Italiano
Fish tris Tartare

Tuna Ceviche

Achiote Poblana e Purea di Aji del Cusco
Tonno, Hummus di Ceci e Asparago
Gamberi, Sedano, Mango, tris di Pomodorini e Cipolla di Tropea

Burrata, Patanegra e Pomodorini

Tortilla, Astice, Avocado e Gambero rosso
Polpo, purea Passion Fruit, Avocado e Anacardi
Filetto di Manzo, Spinacino baby, scaglie di Parmigiano

Salmone e avocado, ricciola e fichi, tonno e mango

Tonno, Leche de Tigre al Cocco e Pop Corn Spicy

Iberian Mozzarella Fiordilatte, Tomato, Patanegra, and Basil
Truffle Buffalo Mozzarella with Fresh Truffle
Marinara Tomatoes, Olives, and Cantabrian Anchovies

Italian DOP Tomato, Buffalo Mozzarella, Capers, and Basil
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Platenu, Reyal,

Crudi

Pastos

SMALL

2 Ostriche, 2 Gamberi Rossi di Mazara,
2 Scampi, 1 Sashimi di Tonno,

1 Sashimi di Salmone

65,00

Spaghetti Vongole
Lobster Linguine
Paccheri Mediterranei

Risotto Truffle

Orecchiette Sud ltaly

Delizia Rossa
Patata Miso
Bietole Cantabriche

Verdure Mix

Home Made Crispy Chips

LARGE

4 Sashimi di Salmone

250,00

con Cime di Rapa e Bottarga
tris di Pomodorini e Tartare di Astice
Tonno rosso alla Siciliana, Olive taggiasche e Bottarga

con Scampi e Tartufo fresco

8 Ostriche, 8 Gamberi Rossi di Mazara,
8 Scampi, 4 Sashimi di Tonno,

Datterino all'arrabbiata, Acciuga del Cantabrico e Burrata DOP

Cipolla caramellizzata al balsamico 2
Arrostita con Zenzero e Sesamo 6,11
Spadellata AOP con Acciughe del Mar Catabrico 4

Cotte alla brace

Patate artigianali
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Brasa

Carne

Chefs

Creations

Tomahawk 1,2kg
Filetto 280gr

Lamb Chop CBT
Costine di Agnello cotte a bassa
temperatura con Cime di Rapa

Baby Chicken
Pollo disossato marinato con
Zafferano e Rosmarino

Golden Salmon
Salmone caramellizzato,
Kataifi e salsa Teriyaki

Trancio di Ricciola
Ricciola con tris di Pomodorini
e funghi Porcini

7 120,00
7 42,00
34,00
14,812
31,00
12
31,00
1,4,6,11
31,00
4,12

Pesce

to Share

12,00€/hg Branzino
Dentice
Polpo
Calamari
Rombo

4500 Mixed Fish

Pescato del giorno servito:

in FOGLIA DI BANANO

con Pomodorini e Aromi
Mediterranei

in CROSTA DI SALE

con Pomodorini e Aromi
Mediterraneo

in TEMPURA

Croccante e Piccantina

alla SICILIANA

con Olive, Capperi e Pomodorini

12,00€/hg Tutto il pescato

14,00€/hg Astice
25,00€/hg Aragosta
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M M Hot Rose Salmone Spicy 34,681, 12 14,00 rm Tonno 48 10,00
e Pinoli tostati

. . - Ricciola 10,00
4 pCS Tl’oplca| Ma kl GCambero in Tempura, 124 812 14.00 Mini 48 12
Sa/mohe Scoftoto Salmone 461 10,00
e Passion fruit
Bamboo Twist  1ung, Mango, Khatajifi 12346112 14,00
e Gambero piccantino
Amalfi Vibes Ricciola, Miso 461,12 14,00
e Agrumi
Rio Sakura Gambero rosso 24,812 14,00 SaA/li”u; Salmone 10,00
con Avocado e Salmone Tonno 10.00
. 4 )
Kata Shrimp Gambero Tempura, 12346112 14,00 4 pcs
Salmone Spicy e Avocado Ricciola 4 10,00
Truffle Maki Tonno, Burrata, 47812 14,00
Avocado e Tartufo
Pink Lobster Lobster e Avocado 234,810 12 34,00
8pz
o o o Gambero Rosso 22 15,00
5 Tonno 412 11,00
pcs
awww TROPIC 75,00 Salmone 472 10,00
Chef's Selection | “Maki Ricciola 412 10,00
+1 Nigiri ’
+1 Sashimi
GOLD 160,00 English
Menu
8 Maki
+3 Nigiri
. Coperto 7,00
+3 Sashimi P




